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ПРИКАЗ

от «04»  _августа___2025  года			                № 41/П
    

с. Зандак



"Об организации горячего питания обучающихся
 МБОУ «СОШ№1 им.Билимханова С.Г. с.Зандак"

           В целях организации качественного питания в школе и обеспечения санитарно-гигиенического режима в школьной столовой
П  Р И К А З Ы В А Ю:
1. Обеспечить бесплатным горячим питанием в МБОУ «СОШ№1 им.Билимханова С.Г. с.Зандак» 
2. Утвердить следующие локальные акты:
· Положение о бракеражной комиссии (Приложение 1);
· Положение о родительском контроле организации и качества горячего питания обучающихся (Приложение 2);
· Положение о порядке доступа родителей (законных представителей) обучающихся в помещения приема пищи (Приложение 3)
· План-график ежегодных мероприятий родительского контроля за организацией питания обучающихся (Приложение 4)
· График посещения школьной столовой родителями (приложение 5)
3. Создать комиссию по контролю организации питания учащихся в следующем составе:
· Абдулхалакова А.С..,заместитель директора по УВР;
· Мусанипова Й.Дж..,заместитель директора по ВР;
· Элисханова Л.В.- родитель;
· Букулова З.М.-родитель;
· Висмурадов С.А.-родитель.
4. Ответственность за организацию питания возложить на заместителя директора по ВР Мусанипову Й.Дж.
5. Повару Мартынкаевой У.В. обеспечить санитарно-гигиенический режим в столовой и приготовление пищи.
6. Заведующему хозяйством обеспечить столовую моющими средствами, хозяйственным инвентарем и контролировать уборку в столовой.
7. Психологу школы Джайнабизовой Р.С... усилить контроль за санитарным состоянием столовой и качественным приготовлением пищи.
7.1.  Ежедневно брать пробу пищи и хранить ее в течение суток для контроля доброкачественной еды.
8. Запретить продажу в столовой вредных для здоровья обучающихся сладостей, жевательных резинок, жареной картошки и газированных напитков.
9. Контроль над исполнением приказа возложить на заместителя директора по ВР Мусанипову Й.Дж.
10. Директор школы                        ______________________              /Ш.М.Задаев/
С приказом ознакомлен (ы): 
 «____»____ 2025    _____________      Мусанипова Й.Дж.
[bookmark: _GoBack] «____»____ 2025    _____________      Хизриева Л.Х.
 «____»____ 2025    _____________      Джайнабизова Р.С.                                  



Приложение 1
к приказу от 04.08.2025 № 40-П

ПОЛОЖЕНИЕ
о бракеражной комиссии
МБОУ « СОШ№1 им.Билимханова С.Г. с.Зандак»

I. Общее положение
1.1. Настоящее Положение разработано в целях усиления контроля за качеством питания в школе. Бракеражная комиссия создается приказом директора школы на начало учебного года.
1.2. Бракеражная комиссия в своей деятельности руководствуются СанПиНом 2.4.3648-20, СанПиН 2.3/2.4.3590-20, сборниками рецептур, технологическими картами, данным Положением и осуществляет контроль за доброкачественностью готовой и сырой продукции, который проводится органолептическим методом. Бракераж пищи проводится до начала отпуска каждой вновь приготовленной партии. При проведении бракеража руководствоваться требованиями на полуфабрикаты, готовые блюда и кулинарные изделия.	
Выдачу готовой пищи следует проводить только после снятия пробы и записи в бракеражном журнале результатов оценки готовых блюд и разрешения их к выдаче. При нарушении технологии приготовления пищи комиссия обязана запретить выдачу блюд учащимся, направить их на доработку или переработку, а при необходимости – на исследование в санитарно – пищевую лабораторию.
1.3. Бракеражный журнал должен быть пронумерован, прошнурован и скреплен печатью; хранится бракеражный журнал на кухне. В бракеражном журнале отмечаются результаты пробы каждого блюда, а не рациона в целом, обращая внимание на такие показатели, как внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция, жёсткость, сочность др. Лица, проводящие органолептическую оценку пищи, должны быть ознакомлены с методикой проведения данного анализа. За качество пищи несут ответственность председатель бракеражной комиссии, члены бракеражной комиссии и повар, приготовивший продукцию. 
1.4. Полномочия комиссии
Бракеражная комиссия школы:
· осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания; 
· проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов питания, а также условия их хранения; 
· ежедневно следит за правильностью составления меню; 
· контролирует организацию работы на пищеблоке; 
· осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи; 
· проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных пищевых веществах; 
· следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; 
· периодически присутствует при закладке основных продуктов, проверяет выход блюд; 
· проводит органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; 
· проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству детей. 

II. Методика органолептической оценки пищи
2.1. Органолептическую оценку начинают с внешнего осмотра образцов пищи. Осмотр лучше проводить при дневном свете. Осмотром определяют внешний вид пищи, её цвет. 
2.2.  Затем определяется запах пищи. Запах определяется при затаённом дыхании. Для обозначения запаха пользуются эпитетами: чистый, свежий, ароматный, пряный, молочнокислый, гнилостный, кормовой, болотный, илистый. Специфический запах обозначается: селёдочный, чесночный, мятный, ванильный, нефтепродуктов и т.д.
2.3. Вкус пищи, как и запах, следует устанавливать при характерной для неё температуре.
2.4. При    снятии    пробы    необходимо     выполнять    некоторые    правила 
предосторожности: из сырых продуктов пробуются только те, которые применяются в сыром виде; вкусовая проба не проводится в случае обнаружения признаков разложения в виде неприятного запаха, а также в случае подозрения, что данный продукт был причиной пищевого отравления.

III.  Органолептическая оценка первых блюд
3.1. Для органолептического исследования первое блюдо тщательно перемешивается в котле и берётся в небольшом количестве на тарелку. Отмечают внешний вид и цвет блюда, по которым можно судить о соблюдении технологии его приготовления. Следует обращать внимание на качество обработки сырья: тщательность очистки овощей, наличие посторонних примесей и загрязнённости.
3.2. При оценке внешнего вида супов и борщей проверяют форму нарезки овощей и других компонентов, сохранение её в процессе варки (не должно быть помятых, утративших форму, и сильно разваренных овощей и других продуктов).
3.3. При органолептической оценке обращают внимание на прозрачность супов и бульонов, особенно изготавливаемых из мяса и рыбы. Недоброкачественные мясо и рыба дают мутные бульоны, капли жира имеют мелкодисперсный вид и на поверхности не образуют жирных янтарных плёнок.
3.4. При проверке пюреобразных супов пробу сливают тонкой струйкой из ложки в тарелку, отмечая густоту, однородность консистенции, наличие непротёртых частиц. Суп-пюре должен быть однородным по всей массе, без отслаивания жидкости на его поверхности.
3.5. При определении вкуса и запаха отмечают, обладает ли блюдо присущим ему вкусом, нет ли постороннего привкуса и запаха, наличия горечи, несвойственной свежеприготовленному блюду кислотности, недосолености, пересола. У заправочных и прозрачных супов вначале пробуют жидкую часть, обращая внимание на аромат и вкус. Если первое блюдо заправляется сметаной, то вначале его пробуют без сметаны.
3.6. Не разрешаются блюда с привкусом сырой и подгоревшей муки, с недоваренными или сильно переваренными продуктами, комками заварившейся муки, резкой кислотностью, пересолом и др.

IV.  Органолептическая оценка вторых блюд.
4.1. В блюдах, отпускаемых с гарниром и соусом, все составные части оцениваются отдельно. Оценка соусных блюд (гуляш, рагу) даётся общая.
4.2. Мясо птицы должно быть мягким, сочным и легко отделяться от костей.
4.3. При наличии крупяных, мучных или овощных гарниров проверяют также их консистенцию. В рассыпчатых кашах хорошо набухшие зёрна должны отделяться друг от друга. Распределяя кашу тонким слоем на тарелке, проверяют присутствие в ней необрушенных зёрен, посторонних примесей, комков. При оценке консистенции каши её сравнивают с запланированной по меню, что позволяет выявить недовложение.
4.4. Макаронные изделия, если они сварены правильно, должны быть мягкие и легко отделяться друг от друга, не склеиваясь, свисать с ребра вилки или ложки. Биточки и котлеты из круп должны сохранять форму после жарки.
4.5. При оценке овощных гарниров обращают внимание на качество очистки овощей и картофеля, на консистенцию блюд, их внешний вид, цвет. Так, если картофельное пюре разжижено и имеет синеватый оттенок, следует поинтересоваться качеством исходного картофеля, процентом отхода, закладкой и выходом, обратить внимание на наличие в рецептуре молока и жира. При подозрении на несоответствии рецептуре – блюдо направляется на анализ в лабораторию.
4.6. Консистенцию соусов определяют, сливая их тонкой струйкой из ложки в тарелку. Если в состав соуса входят пассированные коренья, лук, их отделяют и проверяют состав, форму нарезки, консистенцию. Обязательно обращают внимание на цвет соуса. Если в него входят томат и жир или сметана, то соус должен быть приятного янтарного цвета. У плохо приготовленного соуса – горьковато-неприятный вкус. Блюдо, политое таким соусом, не вызывает аппетита, снижает вкусовые достоинства пищи, а, следовательно, её усвоение.
4.7. При определении вкуса и запаха блюд обращают внимание на наличие специфических запахов. Особенно это важно для рыбы, которая легко приобретает посторонние запахи из окружающей среды. Варёная рыба должна иметь вкус, характерный для данного её вида с хорошо выраженным привкусом овощей и пряностей, а жареная – приятный слегка заметный привкус свежего жира, на котором её жарили. Она должна быть мягкой, сочной, не крошащейся сохраняющей форму нарезки.

V.  КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ КАЧЕСТВА БЛЮД
 «Удовлетворительно» - блюдо приготовлено в соответствии с технологией;
 «Неудовлетворительно» - изменения в технологии приготовления блюда невозможно исправить. К раздаче не допускается, требуется замена блюда.
5.2. Оценки качества блюд и кулинарных изделий заносятся в журнал установленной формы, оформляются подписями всех членов комиссии.
5.3. Оценка «удовлетворительно» и «неудовлетворительно», данная бракеражной комиссией или другими проверяющими лицами, обсуждается на совещаниях при директоре и на планерках. Лица, виновные в неудовлетворительном приготовлении блюд и кулинарных изделий, привлекаются к материальной и другой ответственности.
5.4. Для определения правильности веса штучных готовых кулинарных изделий и полуфабрикатов одновременно взвешиваются 5 – 10 порций каждого вида, а каш, гарниров и других нештучных блюд и изделий – путем взвешивания порций, взятых при отпуске потребителю.

VI. Управление и структура.

4.1. В состав бракеражной комиссии входит:
· Директор
· заместитель директора по ВР
· педагог-психолог
· повар
· учитель начальных классов
Приложение 2
к приказу от 04.08.2025 № 40-П


Положение
о родительском контроле организации 
и качества горячего питания обучающихся
 в МБОУ «СОШ№1 им.Билимханова С.Г. с.Зандак»

1. Общие положения

1.1. Положение	о	родительском	контроле	организации	и	качества	питания  обучающихся разработано на основании:
· Федерального закона «Об образовании в Российской Федерации» от 29.12.2012г. № 273-ФЗ;
· Методических рекомендаций МР 2.4.0180-20 Роспотребнадзора Российской Федерации «Родительский	контроль	за	организацией	горячего	питания	детей	в общеобразовательных организациях» от 18.05.2020г.
1.2. Организация родительского контроля организации и качества питания обучающихся может осуществляться в форме анкетирования родителей и детей и участии в работе общешкольной комиссии.
1.2.1. Комиссия по контролю за организацией питания обучающихся осуществляет свою деятельность в соответствии с законами и иными нормативными актами  Российской Федерации, Уставом школы.
1.2.2. Комиссия по контролю за организацией питания обучающихся является постоянно действующим органом самоуправления для рассмотрения основных вопросов, связанных с организацией питания школьников.
1.2.3. В состав комиссии по контролю за организацией питания обучающихся входят представители администрации, члены родительского комитета школы, педагоги. Обязательным требованием является участие в ней назначенного директором школы ответственного за организацию питания обучающихся.
1.2.4. Деятельность членов комиссии по контролю за организацией питания обучающихся основывается на принципах добровольности участия в его работе, коллегиальности принятия решений, гласности.
1.2.5. 
2. Задачи комиссии по контролю за организацией питания обучающихся

2.1. Задачами комиссии по контролю за организацией питания обучающихся являются:
· обеспечение приоритетности защиты жизни и здоровья детей;
· соответствие энергетической ценности и химического состава рационов физиологическим потребностям и энергозатратам;
· обеспечение максимально разнообразного здорового питания и наличие в ежедневном рационе пищевых продуктов со сниженным содержанием насыщенных жиров, простых сахаров и поваренной соли, пищевых продуктов, обогащенных витаминами, пищевыми волокнами и биологически активными веществами;
· обеспечение соблюдения санитарно-эпидемиологических требований на всех этапах обращения пищевых продуктов (готовых блюд);
· исключение использования фальсифицированных пищевых продуктов, применение технологической и кулинарной обработки пищевых продуктов, обеспечивающих сохранность их исходной пищевой ценности.

3. Функции комиссии по контролю организации питания учащихся

3.1. Комиссия по контролю организации питания обучающихся обеспечивает участие в следующих процедурах:
· общественная экспертиза питания обучающихся;
· контроль за качеством и количеством приготовленной согласно меню пищи;
· изучение мнения обучающихся и их родителей (законных представителей) по организации и улучшению качества питания;
· участие в разработке предложений и рекомендаций по улучшению качества питания обучающихся.

4. Права и ответственность комиссии
по контролю организации питания учащихся

Для осуществления возложенных функций комиссии предоставлены следующие права:
4.1. контролировать в школе организацию и качество питания обучающихся, а именно оценивать:
· соответствие реализуемых блюд утвержденному меню;
· санитарно-техническое	содержание	столовой	(помещения	для	приема	пищи), состояние обеденной мебели, столовой посуды, наличие салфеток и т.п.;
· условия соблюдения правил личной гигиены обучающимися;
· наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, осуществляющих раздачу готовых блюд;
· объем и вид пищевых отходов после приема пищи;
· наличие	лабораторно-инструментальных исследований качества	 и	безопасности  поступающей пищевой продукции и готовых блюд;
· вкусовые предпочтения детей, удовлетворенность ассортиментом и качеством потребляемых блюд по результатам выборочного опроса детей с согласия их родителей или иных законных представителей;
· информирование родителей (законных представителей) и детей о здоровом питании.
4.2. получать от повара, медицинского работника информацию по организации питания, качеству приготовляемых блюд и соблюдению санитарно-гигиенических норм;
4.3. заслушивать на своих заседаниях повара по обеспечению качественного питания обучающихся;
4.4. проводить проверку работы школьной столовой не в полном составе, но в присутствии не менее трѐх человек на момент проверки;
4.5. изменить график проверки, если причина объективна;
4.6. вносить предложения по улучшению качества питания обучающихся;
4.7. состав и порядок работы комиссии доводится до сведения работников школьной столовой, педагогического коллектива, обучающихся и родителей.

5. Организация деятельности комиссии
по контролю организации питания учащихся.

5.1. Состав Комиссии утверждается приказом директора школы на каждый учебный год. В состав Комиссии входят 2 представителя администрации (педагога), 3 члена родительского комитета школы/родителя (по представлению родительского комитета школы). Полномочия комиссии начинаются с момента подписания соответствующего приказа.
5.2. Комиссия выбирает председателя.
5.3. Комиссия составляет план-график контроля по организации качественного питания школьников.
5.4. О	результатах	работы	комиссия	информирует	администрацию	школы	и родительские комитеты.
5.5. Заседание комиссии проводятся по мере необходимости, но не реже одного раза в четверть и считаются правомочными, если на них присутствует не менее 2/3 ее членов.
5.7. Решение комиссии принимаются большинством голосов из числа присутствующих членов путѐм открытого голосования и оформляются актом.

6. Ответственность членов Комиссии
6.1. Члены Комиссии несут персональную ответственность за невыполнение или ненадлежащее исполнение возложенных на них обязанностей;
6.2. Комиссия несет ответственность за необъективную оценку по организации питания и качества предоставляемых услуг.

7. Документация комиссии по контролю организации питания учащихся.
7.1. Заседания	комиссии	оформляются	протоколом.	Протоколы	подписываются председателем.
7.2. Тетрадь протоколов заседания комиссии хранится у администрации школы.


Приложение 3
к призау от 04.08.2025 № 40-П
Положение
о порядке доступа родителей (законных представителей)
обучающихся в помещения приема пищи
1. Общие положения
1.1. Положение о порядке доступа родителей (законных представителей) обучающихся (далее - родители) в помещения приема пищи (далее - школьная столовая) (далее - Положение) разработано в соответствии с:
-Федеральным законом от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации»;
- Уставом школы и другими локальными актами МБОУ «СОШ №1 им.Билимханова С.Г. с.Зандак».
1.2. Положение разработано с целью соблюдения прав и законных интересов обучающихся и родителей в области организации питания.
1.3. Основными	целями	посещения	школьной	столовой	родителями обучающихся являются:
· контроль за качеством оказания услуг по питанию детей в образовательной организации;
· взаимодействие родителей с руководством образовательной организации и представителями школьной столовой по вопросам организации питания;
· повышение эффективности организации питания обучающихся.
1.4. Положение устанавливает порядок организации и оформления результатов посещения родителями школьной столовой, а также права родителей при посещении школьной столовой.
1.5. Родители при посещении школьной столовой должны действовать добросовестно, не должны нарушать и вмешиваться в процесс питания и не должны допускать неуважительного отношения к сотрудникам образовательной организации, сотрудникам столовой, обучающимся и иным посетителям.
1.6. Указанные в настоящем положении термины (законные представители, обучающиеся и пр.) определяются в соответствии с Законодательством Российской Федерации.

2. Организация	и	оформление	посещения	родителями
	(законными представителями) школьной столовой
2.1. Родители посещают школьную столовую в установленном настоящим Положением порядке и в соответствии с Графиком посещения школьной столовой, разработанным и утвержденным руководителем образовательной организации по согласованию с комиссией по контролю организации питания обучающихся. График своевременно доводится родителям, детям.
2.2. Посещение школьной столовой осуществляется родителями в любой учебный день во время работы школьной столовой, в том числе на переменах во время реализации обучающимся горячих блюд по основному меню.
2.3. Во избежание создания неудобств в работе школьной столовой графиком посещения школьной столовой предусматривается посещение родителями в количестве не более 3 человек в течение одной перемены.
2.4. Родители имеют право выбрать для посещения перемену, на которой организовано горячее питание для его ребенка.
2.5. Посещение школьной столовой организуется на основании заявок, поступивших от родителей (законных представителей) обучающихся и согласованных уполномоченным лицом образовательной организации.
2.6. Заявка на посещение школьной столовой подается не позднее 1 суток до предполагаемого дня и времени посещения школьной столовой. Посещение на основании заявки, поданной в более поздний срок, возможно по согласованию с администрацией образовательной организации.
2.7. Заявка на посещение школьной столовой подается на имя директора образовательной организации в письменной форме.
2.8. Заявка должна содержать сведения о:
· желаемом времени посещения (день и конкретная перемена);
· ФИО родителя,
· контактном номере телефона родителя;
· ФИО и классе обучающегося, в интересах которого действует родитель.
2.9. Заявка должна быть рассмотрена директором или иным уполномоченным лицом образовательной организации не позднее одних суток с момента ее поступления.
2.10. Результат рассмотрения заявки незамедлительно (при наличии технической возможности для связи) доводится до сведения родителя по указанному им контактному номеру телефона. В случае невозможности посещения школьной столовой в указанное родителем в заявке время, сотрудник образовательной организации уведомляет родителя о ближайшем возможном для посещения времени. Новое время посещения может быть согласовано родителем письменно или устно.
2.11. В период карантина, пандемии и других форс - мажорных ситуаций заявки на посещение школьной столовой не принимаются.
2.12. Посещение школьной столовой осуществляется родителями в сопровождении представителя образовательной организации.
2.13. Родитель может остаться в школьной столовой и после окончания перемены (в случае если установленная продолжительность перемены менее 20 минут или для завершения в разумный срок ознакомления с процессом организации питания).
2.14. По результатам посещения школьной столовой родитель(и) заполняет оценочный лист.
2.15. Рассмотрение предложений и замечаний, оставленных родителями по результатам посещения, осуществляется на заседании комиссии по контролю за организацией питания обучающихся с оформлением протокола заседания.

3. Права родителей при посещении школьной столовой.
3.1. Родители обучающихся имеют право посетить помещения, где осуществляются реализация основного питания и прием пищи.
3.2. Родители, получают необходимые сведения об организации питания в части деятельности исполнителя услуг питания в школьной столовой и в помещениях для хранения сырья от членов бракеражной комиссии, присутствующих в образовательной организации во время посещения родителями школьной столовой, и (или) путем ознакомления с документацией о бракераже, предусмотренной Российским законодательством.
3.3. Законным представителям обучающихся должна быть предоставлена возможность:
· сравнить меню основного питания на день посещения с утвержденными примерным меню с фактически выдаваемыми блюдами;
· наблюдать осуществление бракеража готовой продукции или получить у компетентных лиц сведения об осуществленном в день посещения организации общественного питания бракераже готовой продукции и сырья;
· приобрести за наличный расчет и попробовать блюда и продукцию основного меню;
· наблюдать полноту потребления блюд и продукции основного меню (оценить «поедаемость» блюд);
· зафиксировать результаты наблюдений в оценочном листе;
· довести	информацию	до	сведения	администрации	школы	и	комиссии	по контролю за организацией питания обучающихся

4. Заключительные положения
4.1. Содержание Положения доводится до сведения родителей (законных представителей) обучающихся путем его размещения в информационном уголке и на сайте образовательной организации в информационно-телекоммуникационной сети общего пользования «Интернет».
4.2. Содержание Положения и График посещения школьной столовой доводится до сведения сотрудников школьной столовой. Руководитель образовательной организации назначает сотрудников, ответственных за взаимодействие с родителями в рамках посещения ими школьной и организует рассмотрение результатов посещения.
4.3. Образовательная организация в лице ответственного сотрудника должна:
· информировать родителей о порядке, режиме работы школьной столовой и действующих на территории школьной столовой правилах поведения; родителей обучающихся о содержании Положения;
· проводить разъяснения и лекции на тему посещения родителями школьной столовой;
· проводить с сотрудниками школьной столовой разъяснения на тему посещения родителями школьной столовой.



Анкета для родителей
1. Удовлетворяет ли Вас система организации питания в школе? Да - □
Нет - □
Затрудняюсь ответить - □
2. Считаете ли Вы рациональной организацию горячего питания в школе? Да - □
Нет - □
Затрудняюсь ответить - □
3. Удовлетворены ли качеством приготовления пищи? Да - □
Нет - □
Затрудняюсь ответить - □
4. Удовлетворены ли Вы санитарным состоянием столовой? Да - □
Нет - □
Затрудняюсь ответить - □
5. Ваши предложения по организации питания в школе


Анкета для обучающихся 
Удовлетворен ли ты качеством приготовления пищи? 
Да - □
Нет - □
Затрудняюсь ответить - □
2. Удовлетворен ли ты работой обслуживающего персонала? Да - □
Нет - □
Затрудняюсь ответить - □
3. Удовлетворен ли ты графиком питания? Да - □
Нет - □
Затрудняюсь ответить - □
4. Считаешь ли ты, что горячее питание в школе важно для твоего здоровья? Да - □
Нет - □
Затрудняюсь ответить - □
5. Твои предложения по организации питания в школе



Приложение 4
к приказу от 04.08.2025 № 40-П


План-график ежегодных мероприятий родительского контроля за организацией питания обучающихся 

	№
	Мероприятия
	Сроки

	1.
	Проверка меню. Проверка готовности столовой и пищеблока.
	Сентябрь

	2.
	Проверка целевого использования продуктов
питания и готовой продукции.
	В течение учебного года

	3.
	Проверка соответствия рациона питания
согласно утвержденному меню.
	В течение учебного года

	4.
	Организация просветительской работы.
	Октябрь, март

	5.
	Анкетирование учащихся и их родителей по
питанию.
	Ноябрь, апрель

	6.
	Контроль за качеством питания
-температура блюд;
-весовое соответствие блюд;
-вкусовые качества готового блюда.
	В течение учебного года

	7.
	Соблюдение санитарного состояния пищеблока
	В течение учебного года

	8.
	Соблюдение личной гигиены учащихся перед
приемом пищи
	В течение учебного года

	9.
	Контроль за соблюдением норм личной
гигиены работниками столовой
	В течение учебного года



Приложение 5
к приказу от 04.08.2025 № 40-П

График посещения школьной столовой


	Дни недели
	Время

	
	1смена
	

	понедельник
	                    09.10. –09.20
	14.20-14.30

	вторник
	                    09.10. –09.20
	14.20-14.30

	среда
	                    09.10. –09.20
	14.20-14.30

	четверг
	                    09.10. –09.20
	14.20-14.30

	пятница
	                    09.10. –09.20
	14.20-14.30




